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1) Descrizione del progetto  

Il progetto della ditta ANTICA FILANDA SNC DI CAMPISI NUNZIO & C., consiste nella 

creazione di una nuova struttura di Ristorazione da realizzarsi nel Comune di Caprileone (ME). 

L’idea progettuale è incentrata su un “Prodotto culinario innovativo”. L’innovazione va intesa 

sotto l’aspetto del servizio offerto che non sarà solo la semplice ricetta intesa in modo tradizionale, 

ossia preparazione di un pasto, ma una preparazione dei pasti mirati alla Ricerca, Qualità, Cura, 

Tradizione, Territorio, Amore... sono solo alcuni degli aspetti che caratterizzano la cucina e la 

storia di ogni singola pietanza preparata. La particolare attenzione nella scelta della materia prima 

e nella rielaborazione, in chiave moderna, delle pietanze offerte vuole rievocare sapori ed emozioni 

perduti o dimenticati. Si tratta di una proposta produttiva e innovativa perseguita attraverso 

strumenti nuovi e moderni (es. sito internet con booking e pagamenti online, app scaricabile da 

smartphone, che allo stesso tempo informano i clienti sul territorio locale e propongono dei percorsi 

alternativi per meglio visitarlo e conoscerlo, utilizzo su un comodo ed intuitivo iPad dove potrai 

navigare tra le regioni e le categorie, e scegliere la bottiglia di abbinare al tuo menù). 

Il progetto viene realizzato con il contributo del Fondo Comunitario PO FESR Sicilia 2014/2020 

- Azione 3.1.1_02a. 
 

Obbiettivi del progetto: 
 
- Creazione di una struttura ristorativa in grado di promuovere la conoscenza delle tradizioni 

culinarie siciliane riviste in "salsa" moderna;  

- Promuovere l'impiego delle ICT e la qualità delle stesse, nel processo produttivo interno, nella 

fruizione del servizio da parte del cliente, nella promo-commercializzazione aziendale; 

- Potenziare l'economia della zona e dell'indotto favorendo l'occupazione stabile e promuovendo 

collaborazioni con settori collegati e/o collaborazioni con operatori locali (cantine, laboratori 

artigianali); 

- Sviluppo di un business sostenibile dal punto di vista ambientale, inclusivo e volto a favorire i 

servizi web per il turismo e la promozione culturale del cibo; 

- Creare un'impresa in grado di fare rete, avviare operazioni d'integrazione; 



-  Potenziare l'economia della zona e dell'indotto favorendo l'occupazione stabile e 

promuovendo collaborazioni con settori collegati e/o collaborazioni con operatori locali 

(cantine, laboratori artigianali). 

 
 
Le attività progettuali prevedono: 
 
- La realizzazione dell'immobile con interventi di bioedilizia; 

- L’acquisto di arredi e attrezzature; 

- Il miglioramento e l’ampliamento del sito web e la creazione di un App personalizzata per strutture 

ricettive. 

 

Risultati raggiunti: 

 
La proponente attraverso la presente iniziativa accrescerà la competitività del sistema locale e la qualità 

della vita dei cittadini, il tutto grazie alla creazione di una nuova struttura ristorativa in grado di dare 

maggiore valore aggiunto al contesto di riferimento e grazie alla salvaguardia e alla sostenibilità del 

patrimonio esistente : la riduzione dei processi di degrado fisico del territorio, la diffusione di servizi più 

efficienti e avanzati, il mutamento dei rapporti sociali di comunità e le nuove dinamiche di mercato. 

Si mirerà a riqualificare il territorio offrendo nuovi prodotti innovativi in risposta a bisogni insoddisfatti 

della popolazione. L' iniziativa che sarà presto completata consisterà nello sviluppo di un progetto 

secondo un modello innovativo, in cui la promozione e la gestione professionale della ristorazione 

costituirà un efficace supporto per generare un servizio completo e personalizzato a favore di ospiti 

altamente esigenti. Si proporrà un modello che genererà una vera e propria risorsa per il territorio, 

offrendo ad esso un'opportunità di crescita verso delle stagioni lavorative che consentano la creazione di 

una solida infrastruttura organizzativa. La struttura inoltre racchiuderà anche un aspetto di natura etica, 

dal momento che, grazie ad una particolare attenzione ai temi legati sia alla produzione energetica che al 

risparmio, consentirà di godere di una vacanza nel rispetto delle risorse verso una maggiore sostenibilità, 

non soltanto organizzativa ed economica, ma anche energetica. Ad oggi la società, ha provveduto alla 

realizzazione di gran parte dei lavori edili previsti, all’acquisto di buona parte della fornitura di arredi e 

attrezzature raggiungendo un avanzamento della proposta progettuale superiore al 90%.  


